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IV/10/2019/3142/1

Pra. Ruth Padilla Mufoz
Rector del Centro Universitario

de Ciencias Exactas e Ingenierias
Universidad de Guadalajara
Presente

En cumplimiento a lo establecido por el articulo 35, fraccion 11, y 42, fraccién |, de la Ley Organica
de la Universidad de Guadalajara, adjunto al presente nos permitimos remitir a sus finas
atenciones, para su ejecucion, el dictamen emitido por las Comisiones Permanentes de Educacion
y de Hacienda, aprobado en la Sesién Extraordinaria del H. Consejo General Universitario

efectuada el 30 de octubre de 2018:;

Dictamen Num. 1/2019/2096: Se crea el programa académico de la Maestria en Ciencias
en Inocuidad Alimentaria de la Red Universitaria, teniendo como sede al Centro
Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias y al Centro Universitario de Ciencias
Biologicas y Agropecuarias, a partir del ciclo escolar 2020 *A”.

Lo anterior, para los efectos legales a que haya lugar.

Atentamente
"Piensa y Trabaja"

Mtro. Guille ufo Gomez Mata

retario General UAIVERSIDAD DE GUADALAJARA
1. CONSEIG GENERAL UMNERSITERID

C.C.p. Dr. Héctor Radl Solis Gadea. Vicerrector Ejecutive

c.c.p. Dr. Carlos lvan Moreno Arellano. Coordinador General Académico
c.C.p. Mtra. Celina Diaz Michel. Coordinadora General de Recursos Humanos
c.c.p. Mtro. Roberto Rivas Montiel. Coordinador General de Control Escolar
c.c.p Archivo
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Dr. Carlos Beas Zarate

Rector del Centro Universitario

de Ciencias Biologicas y Agropecuarias
Universidad de Guadalajara
Presente

En cumplimiento a lo establecido por el articulo 35, fraccion 11, y 42, fraccion |, de la Ley Organica
de la Universidad de Guadalajara, adjunto al presente nos permitimos remitir a sus finas
atenciones, para su ejecucion, el dictamen emitido por las Comisiones Permanentes de Educacion
y de Hacienda, aprobado en la Sesién Extraordinaria del H. Consejo General Universitario
efectuada el 30 de octubre de 2019:

Dictamen Nam. 1/2019/2096: Se crea el programa académico de la Maestria en Ciencias
en Inocuidad Alimentaria de la Red Universitaria, teniendo como sede al Centro
Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias y al Centro Universitario de Ciencias
Bioldgicas y Agropecuarias, a partir del ciclo escolar 2020 “A”.

Lo anterior, para los efectos legales a que haya lugar.

Mtro. Guiller

UVERSIDAD DE GUADALAJARR
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c.c.p. Dr. Héctor Raul Solis Gadea. Vicerrector Ejecutivo

c.c.p. Dr. Carlos ivan Moreno Arellano. Coordinadar General Académico
c.c.p. Mira. Celina Diaz Michel. Coordinadara General de Recursos Humanos
c.C.p. Mitro, Roberto Rivas Montiel. Coordinador General de Control Escolar
c.e.p Archivo

GAGM/MARG/mMme

Av. Juirez No. 976, Edificio de la Rectoria General, Piso 5, Colonia Centro C.P. 44100.
Guadalajara, Jalisco. México. Tel. [52] (33) 3134 2222, Exts. 12428, 12243, 12420 v 12457 Tel. Dir. 3134 2243
www.heguudg.mx
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Dra. Ruth Padilla Muhnoz
Rectora del Centro Universitario
de Ciencias Exactas e Ingenierias
Universidad de Guadalajara
Presente

Por este medio, me permito hacer de su conocimiento que en el ejercicio de las
atribuciones que me confiere el Ultimo parrafo del articulo 35 de la Ley Organica, y por
haber iniciado el ciclo escolar, AUTORIZO provisionalmente el dictamen emitido por la
Comisién Permanente de Educacién del H. Consejo General Universitario, en tanto el
mismo se pone a consideracién y es resuelto de manera definitiva por el pleno del H.
Consejo General Universitario en su préxima sesion, a saber:

Dictamen num. 1/2019/2096: Se crea el programa académico de la Maestria en Ciencias
en Inocuidad Alimentaria de la Red Universitaria, teniendo como sede al Centro
Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias y al Centro Universitario de Ciencias
Biolégicas y Agropecuarias, a partir del ciclo escolar 2020 “A”.

Lo anterior, para los efectos legales a que haya lugar.

Atentamente

"Piensa_y-Frabaja"
Guadalajara, Jalised: 25 de b\md 2019

c.c.p. | 1Dr. Carlos Ivan Moreno Areltano. Coardinador General Académico
c.c.p. 1 iMtra. Celina Diaz Michel. Coordinadora General de Recursos Humanos
c.ep. %Mtro. Roberto Rivas Montiel. Coordinador General de Confrol Escolar
c.c.p Archivo
GAGM/MARG/ mme
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c.c.p. %/\Dr. Héctor Raul Solis Gadea. Vicérrector Ejecutivo

Ay, Juarez 976, Edificio de 1z Rectoria General, Piso 11, Colonia Centro, C.P. 44100.
Guadalafara, Jaliseo, México, Teléfonos [52] (33) 31341678, extensién 11678, Fax [32] (33) 31341678
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Dr. Carlos Beas Zarate

Rector del Centro Universitario

de Ciencias Biolégicas y Agropecuarias
Universidad de Guadalajara
Presente

Por este medio, me permito hacer de su conocimiento que en el ejercicio de las
atribuciones que me confiere el Ultimo parrafo del articulo 35 de la Ley Organica, y por
haber iniciado el ciclo escolar, AUTORIZO provisionalmente el dictamen emitido por ia
Comisién Permanente de Educacién del H. Consejo General Universitario, en tanto el
mismo se pone a consideracion y es resuelto de manera definitiva por el pleno del H.
Consejo General Universitario en su proxima sesién, a saber:

Dictamen ndam. 1/2019/2096: Se crea el programa académico de la Maestria en Ciencias
en Inocuidad Alimentaria de la Red Universitaria, teniendo como sede al Centro
Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias y al Centro Universitario de Ciencias
Biolégicas y Agropecuarias, a partir del ciclo escolar 2020 “A”.

Lo anterior, para los efectos legales a que haya lugar.

Atentamente

c.c.p. Dr. Héctor Railil Solls Gadea. Vicerfector Ej
C.C.p. (\Dr. Carlos Ivan Moreno Arellanc. Coordinador General Académico

cep. | Mua. Celina Diaz Michel. Coordinadora General de Recursos Humanos
cc.p. | Mtro. Roberto Rivas Montiel. Coordinador General de Control Escolar
c.cp rchivo

GAGM:’M? G/mme

Av, Judrez 976, Edificio de 1a Rectoria General, Piso 11, Colonia Centro, C.F. 44100.
Guadalajara, Jalisco, México, Teléfonos [52] (33) 31341678, extension 11678, Fax [52] (33) 31341678
www.rectoria.udg.mx
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H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO
PRESENTE

A estas Comisiones Permanentes de Educaciéon y Hacienda han sido tumados los dictdmenes
CONS/CUCEI/CE-CH/001/2019, de fecha 01 de marzo de 2019, y el CC/CE 18-19/006/2018 de fecha 13
de noviembre de 2018, en el que los Consejos de los Centros Universitarios de Ciencias Exactas e
Ingenierias y Ciencias Bioldgicas y Agropecuarias propenen crear el programa gcadémico de la
Maesfria en Ciencias en Inocuidad Alimentaria, y conforme a los siguientes:

1.

;g 2.

3.

ANTECEDENTES

Que uno de los ejes centrales de las actividades que se estén desarrcliando en nuesira Universidad
estd relacionado con el desarrollo de la investigacidn. La Universidad de Guadaldjara cuenta con
profesores investigadores reconocidos por el Sistema Nacional de Investigadores cue se han
dedicado durante su trayectotio académica al estudio de diversos aspectos de la inocuidad
alimentaria. Los Centros Universitarios de Ciencias Exactas e Ingenierias (CUCE]) vy de Ciencias
Bioldgicas vy Agropecuarias (CUCBA), cuentan con una planta académica con el perfil que se
redjuiere para la conformacion de un Programa de Posgrado en esta drea.

Que, la Red Universitaria cuenta con grupos de investigacion reconocidos y con expetiencia en la
investigacién en el drea de la inocuidad de alimentos; este es el caso CUCE, a través de la
Divisién de Ciencias Bdsicas v del Deparamento de Farmacobiclogia, asi como, el CUCBA, o
fravés de la Divisidn de Ciencias Agrondrnicas, la Division de Clencias Veterinarias y la Division de
Clencias Bioldgicas y Ambientales quienes identifican a [a Investigacion en climentos como un
dreq de gran importancia.

Que lo necesidad de crear un programa de posgrado enfocado en las ciencias en inocuidad
alimentaria nace de una serie de andlisis abordados dentro de la Agenda de Investigacion de la
Universidad de Guadalajara. En dicho documenio se reconoce que el Estado de Jalisco es uno de
los principales productores de alimentos, tanto en actividades agropecuarias primarias, como en
alimentos procesados, y que, para consenvar esa posicién y garantizar la propia seguridad
;jalimentaria, es importante apoyar la investigacion que derive de la produccidon segura de

f_{f alimentos, buscando lograr la capacidad suficiente para competir a nivel intemnacional.

/i,

Que la Universidad de Guadalgjara, of redlizar un diogndstico referente a los lineas de
investigacién en las que actualmente participan Investigadores de ambos Centros Universitarios y
de aquelas abordadas en Reuniones de Evaluacién Paricipativa, identificd oportunidades
especificas que buscan consolidar una red de inocuidad alimentaria en el Estado, ampiiando la
paticipacion de investigadores en este fema y creando condiciones que propiciardn la formacidn
de recursos humanos especializados en el drea de la inocuidad alimeniaria. Por ello, el desarollo
de la investigacién vy, en particular, de su vinculo con los posgrados, tiene para el CUCE! v el
CUCBA un cardcter estratégico en lo gue a su evolucion y desarrolio concieme.
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5. Que, por otra parte, se reconoce que contar con sistemas nacionales efectivos que aseguren o
inocuidad vy calidad de los alimentos resulta esencial para proteger la salud de los consumidores.
En el confexto nacional e intemnacional, dichos sistermas permiten establecer los criterios maés
importantes que aseguren la inocuidad de los productos destinados a la importacion v
exportacién. Se entiende el conceplo de inocuidad alimentaria como una condicidn del
alimento, en la cual no existe clgdn peligro crénico © agudo de tipo quimico, fisico o biologico
aue pueda poner en riesgo la salud del consumidor fras su consumo.

6. Que un aspecto vital por controlar en el alimento es su calidad, que se define como una serie de
atibutos que pueden influenciar el valor que el propio dlimento tiene frente al consumider. Asl,
tante la inocuidad como la calidad de un alimento resulfan esencicles para asegurar la
satisfaceion total por parte del consumidor. La Organizacién de las Naciones Unidas para la
Almentacién (FAQ) y la Organizacién Mundial de la Salud (OMS) establecieron guias que permiten
a los paises en vias de desarrollo, mejorar sus sisternas de confrol e inocuidad alimentaria.

7. Que el suministro de dlirentos inocucs se ve reflejade de forma positiva ¢ negativa en varios
aspectos econdmicos y comerciales. Dicho surministro, contiibuye a la seguridad alimentaria y
nutricional, y permite el desarolio sosteniole. Sin embargo, el crecimiento de la peblacién mundial,
la intensificacion e industriclizacién de la agricuttura, asi como la necesidod de una produccion

/; ganadera suficiente gue satisfaga la creciente demanda de alimentos, plantean, de forma
I simultdnea, oportunidades v dificultades para la inocuidad de los alimentos. Por una parte, la
/ / globalizacién ha pofenciado la demanda de una mcnyor variedad de alimentos, provocando que
la cadena alimentaria a nivel mundial sea cada vez mds larga y compleja. Por ofio lado, se preve
que el cambio climdtico incidird negativamente en la inocuidad de los alimentos, ya que los
cambios de temperatura modifican 1os fiesgos relacionados con ia produccion, almacenamiento
y distribucion de estos.

8. Que estos panoramas tan complejos hacen necesaria la identificacion de los principales riesgos
asociados al consumo de dlimentos v la redaccidon e implementacién de normativas, cuyo
objetivo principal es el de brindar a los productores un marco general de requisitos para reducir los
riesgos de contaminacion, a lo largo de todas las etapas de la produccion de alimentos, con el fin

. de fortalecer el sisterma de abastecimiento alimentario bajo formas de produccion mdas seguras.

Que la visidn nacional y regional en el gue se plantean diversas acciones encaminadas a
asegurar la sanidad e inocuidad de alimentos en nuestro pais hace necesara la formacion de
especidlistas en el drea, que cuenten con los conocimientos necesarios que les permita apoyar a
instituciones gubemamentales y al propio sector productivo, desde varios enfoques de apoyo. La
complefidad de las problemdticas a las que se enffenta ia comunidad cientffica hace necesariq,
ademds, la formacién de especialistas a nivel posgrado gue se involucren en el desarrollo de
proyectos de investigacion gue vengan a resolver diversos aspectos relacionados con ia inocuidad
alimentaria en productos de nuestra regidn y nuestro pdls. En una reunion de expertos llevada a
cabo en la Unién Europea, se identificd a los patdgencs bacterianos, seguido de virus, residuos de
pesficidas v la presencia de micotoxinas como las principales problemdticas asociadas a la

inocuidad de productos hortofruticolas. /

Ta Rectoria General, Pisb 5, Colonia Centro C.P. 44100. (//
Guaﬂalaja:a, Jahsco Memco Tel [527(33) 3134 2222, Exts. 12428/ 12243, 12420 y 12457 Tel. dir. 3134 22 X
www.hegu.udg.mx
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. Que, por ofro lado, las Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA) suponen una impottante

carga para la salud, debido a gue millones de personas enferman y muchas mueren por consumir
alimentos insalubres. La Organizacion Mundial de 1a Salud (OMS) reconoce el papel fundamentai
de la inocuidad alimentaria para la salud plblica. La inocuidad de los alimentos engloba
acciones encaminadas a garantizar ia mdxirna seguridad posible, procurando que las politicas vy
actividades que persiguen dicho fin abarquen toda la cadena dlimenficia, desde o produccion
hasta el consumo.

. Que, de esta forrma, considerando lo anteriormente expuesto, a través de este programa de

posgrado se propone el desarcllo de fres Lineas de Generacidn v Aplicacion del Conocimiento
(LGAC), que se listan a continuacion:

a. Microbiologia de los dlimentos: Dentro de la cual se realizardn tfrabajos que aportardn
nuevos conocimientos relacionados con lo deteccién e identificacién de agentes
eticlégicos fradicionales y emergentes causantes de brotes alimentarios, ademds de
desarnollar tecnologias de caracterizacién de agentes eficlégicos de dificil estudio;

b. Toxicologla de los alimentos: En la gue se generaidn altemnativas que permitan detectar y
cuantificar compuestos téxicos, en desuso o alergénicos en alimentos frescos © procesados
(pesticidas, toxinas, colorantes, adutterantes, alérgenocs, enfre ofros), proponiendo esfrategias
de disminucion de la contaminacién toxicolégica de los alimentos, y

c. Caracterizacién molecular v iecnologia aplicada a la inocuidad alimentaria: Denfro de o]
cual se desaroliardn v validardn heramientas analiticas rapidas y de bajo costo para la

aplicadas a la mejora de la inocuidad de los alimentos.

M&V deteccién de peligros bioldgicos en los alimentos v estudiar y desaroliaran tecnologios
J

Y que, para las ires lineas, algunos alcances compartidos permitirdn o egresado de este
programa:

a) Desarrollar sisternas de validacion Giiles para distintos actores del sector productivo, v
b) Disefo e implementacién de planes de educacién didgidos a diferentes seciores de la

; poblacién.

12. Que la disponibilidad de profesores investigadores que han venido trabgiondo en temadticas

relacionadas con la inocuidad, quienes se han infegrado a grupos de investigacion vy cuerpos
académicos dedicados a estas LGAC, han creado las condiciones necesarias para la creacion y
sustento de un programa de posgrado enfocado a las Ciencias de la Inocuidad Alimentaria; esto
de acuerdo con los criterios de calidad sefidlados en el Reglamento General de Posgrado de la
Universidad de Guadalajara. Asimismo, es de resaltar el pofencial v la capacidad académica, asi
como la infraestructura fisica y equicamiento disponible tanto en el CUCEI, como en el CUCBA,
para el desarrollo de posgrado, lo gque permiie estar en posibilidades de obtener la acreditacion
PNPC de parte del CONACYT como un posgrado de reciente creacion.

www.hegu.udg.mx
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13. Que, en dreas de investigacién relacionadas con diversos aspectos de la inocuidad de alimentos,
se ha consolidado a través de la conformacién de Cuerpos Académicos (CA). En ellos, la
generacién de conocimiento ha abordado temdticas relacionadas con las LGAC gue serdn
objeto de estudio de la MCIA; los Cuerpos Academicos due participardn con miemkbros en el
Nicleo Académico Bdsico (NAB) del programa son: UDG-CA-567 Microbiologia e Higiene de
Alimentos, UDG-CA-166 Ciencias de los Alimentos, UDG-CA-20 Calidad e Inoculdad de Alimentos,
UDG-CA-1007 Toxicologia v Biofarnacia Aplicada, UDG-CA-699 Residuos, Contaminantes vy
Adulterantes en Agua y Alimentos, y UDG-CA-365 Educacion y Salud. En el proyecto de creacion
en el punto XVIl se listan los nombres de los investigadores que conforman el NAB.

14. Que la Maestia en Ciencias en Inocuidad Alimentaria busca la formacion de recursos humanos
de alto nivel, responsables y capaces de utilizar sus habllidades, apfitudes, valores y saberes para
generar conocimientos relativos a la inocuidad de los alimentos que confribuirdn a la resolucion de
problemas de interés y al fortalecimiento de Ia cienciay fecnologia del pais, siendo deseable que,

N en su frayectoria académica, los alumnos adauleran, progresivamente, conocimientos, actitudes

' y hapilidades que le permitan:

a) Implementar, en sus profocolos de Investigacion, eshategics, métodos y técnicas, propios
de la linea de investigacion elegida, generando asl respuestas especificas a problemas de
interés en el drea de la inocuidad alimentaric;

b) Evaluar e insirumentar sistemas de gestidn de la calidad e inocuidad durante la produccion,
procesamiento y conservacion de alimentos;

c} Generar productos de investigacion (e. g.: resimenes en congresos o capitulos de libros ©
articulos} que impacten al conocimiento cientffico y fecnolégico, lo gue prormoverd que el
egresado del programa pueda ser considerado un recurso humano de alto nivel, vy

d) Prormover la difusion de los conocimientos en el drea de Inocuidad de los glimentos, lo que
fortalecerd la cultura cientifica y tecnoldgica en el pais.

15. Que el presente dictamen resume los aspecios principales del Proyecto de Creacién de la
Maestia en Ciencias en Inocuidad Alimentaria, el que, dado que es el soporte de esfe
Jdocumento, es parte integral de este dicfamen.

/fTé. Que el Colegio del Departamento de Farmacologia le extendio al Consejo de Divisién de Cienclas
i Bdsicas v éste, a su vez, af Consejo del Cenfro Universitario de Cienclas Exactas e Ingenieras, la
propuesta de creacién del programa academico de ia Maoestric en Cienclas en Inocuidad
Alimentaria, aprobado mediante dictamen No CONS/CUCEVCE-CH/001/2019, de fecha 01 de

marzo de 2019,

‘ ;!.‘ ."_‘ ; i:T "KJ
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17. Que el Colegio del Departamento de Saiud Plblica le extendid al Consejo de Division de Ciencias
Veterinarias y éste, a su vez, al Consejo del Centro Universitario de Cliencias Bicldgicas y
Agropecuaras, la propuesta de creacion del programa académico de la Maestria en Ciencias en
Inocuidad Alimentaria, aprobado mediante dictamen CC/CE 18-19/006/2018 de fecha 13 de

noviembre de 2018.

18. Que la planta académica de la Maestria en Ciencias en Inocuidad Alimentaria se infegra por 13
profesores de fiempo compieto 13 con grado de doctor; v 10 son rmiembros del Sistema Nacional

de Investigadores.

19. Que las lineas de generacion y aplicacién del conocimiento, relacionadas con el desarolo del
programa educativo, son las siguientes:

a. Microbiclogia de los alimentos;

b. Toxicologia de los alimentos, vy
c. Caracterizacién molecular y fecnologia aplicada a la inocuidad alimentaria.

B 20. Que el objetive general es formar recursos humanos de alfo nivel, responsables y capaces de

/ utilizar sus habilidodes, aptitudes, valores y saberes para generar conocimientos relativos a la

? inocuidad de los alimentos, que confribuirdn @ la resolucidn de problemas de interes y al
i fortalecimiento de la ciencia y tecnologia del pais.

f 21. Que los objetivos particulares de la Maestria en Cienclas en inocuidad Alimentaria son:

a. Aplicard en sus protocolos de investigacién, conocimientos cientificos para lmplemen’rar
sstrategias, métodos y técnicas, propios de la linea de investigacion elegida, generando asf
respuestas especificas a problemas de inferés en el drea de la inocuidad alimentaric;
Evaluard e inshumentard sistemas de gestidn de la calidad e inocuidad durante la
produccién, procesamiento y conservacion de alimentos;

Geneiard productos de investigacion (e. g.: resimenes en congresos o capitulos de libros o
articulos) que impacten al conocimiento cientifico y fecnoldgice, lo que promoverd que el
egresado del programa pueda ser considerado un recurso humano de alfo nivel, y
Promoverd la difusion de los conocimientos en el drea de Inocuidad de los alimentos, para
promover el fortalecimiento de la cultura cientifica y tecnoldgica en el pais.

/

y
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22. Que el petfil de ingreso del aspirante a ingresar a [a Maestria en Clencias en Inocuidad
Allimeniaria es un estudiante de tiempo completo con las siguientes caracteristicas:

Cualidades personales:
a. Interés por la investigacion e innovacién;
b. Capacidad de comunicacion oral y escrita, vy
¢. Interés por desenvolverse en un medio ambiente de trabajo que propicie la aplicacion de
los conocimientos adauindos durante el programa,

Dichas cudlidades personales, serdn evaluadas durante ia entrevista gue se levard a cabo por el
comité de admisién, designado por la propida Junta Académica.

Conocimientos y aplitudes:
a. Conocimienios de Microbiologia, @uimica General, Quimica Analitica y Estadistica, vy

/ } b. Conocimiento del idioma inglés equivalente al menos al nivel B1 del marco comun europeo
/ de referencia.

/

;’ Los conocimientos v aptitudes antes referidos serdn evaiuados mediante el exarnen de admision v,
/ en el caso del dominio de idiomna, mediante la documentacién probatoria correspondiente.

/;, 23, Que el perfil de egresado de la Maestria en Ciencias en Inocuidad Alimentaria serd;

a. Demostrar conocimiento y experiencia en la redlizacién de trabajos de investigacién
enfocados en la inocuidad alimentaria, procurande la resolucién de problemdticas del
campo, asi como la generacidén de conocimiento novedoso Desarrollard It gestion de
proyectos de nutricién comunitaria encaminados ¢ la evaluacion, diagndstico, intervencion

.y monitoreo de problemas alimentario- nutricios en la poblacién;

/b, Utllizar la informacidn cientifica sobre Microbiclogia yfo Toxicologia y/o Caracterizacién

1{ y. Molecuiar y Tecnologia Aplicada para el aseguramiento de la inocuidad de los alimentos;
3 7 . N . .
| /j c. Desaroliar, asesorar y/o evaluar programas de inocuidad vy calidad de los alimentos en el
31% sector social y productivo;
d

Divulgar v transmitir los conocimientos adquiridos mediante  cursos, presentacion de

e resultados en reuniones cientificas nacionales e intemacionales, en donde se presentaran
i

/ \'%@ / restimenes coros o en extenso y/o conferencias yfo publicacién de arficulos y/o colaborar

{ }” en proyectos de investigacién financiados extemamente, v

e. Actuar con ética y sensibilidad en la resolucién de problemas de calidad e inocuidad gue
impactan el desarollo econdmice y social del pais.

MNMW'L/\% 4

/ff
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24, Que la Maestiia en Ciencias en Inocuidad Alimentaria es un programa enfocado a la investigacion
de modalidad escolarizada,

25. Que los programas de posgrado son de la Universidad de Guadaldjara y tos Centros Universitarios
podrdn solicitar a la Comisién de Educacién del H. Consejo General Universitario, ser sede, y se
autorizard la apertura siempre y cuando cumplan con los requisitos y criterios del Reglamento
General de Posgrado.

En virtud de los antecedentes antes expuestos vy tormando en consideracion los siguientes:

FUNDAMENTOS JURIDICOS

Estado de Jalisco con autonomia, persondlidad juridica y patrimonio propio, de conformidad
con lo dispuesto en el articulo 1 de su Ley Orgdnica, promulgada por el Ejecutivo local el dia
15 de enero de 1994, en ejecucion del decreto No. 15319 del H, Congreso del Estado de
Jalisco,

//“ . Que la Universidad de Guadalajara es un organismo piblico descentralizado del Gobiemno del
/

| II.  Que como lo sefalan las fracciones [, Il v IV del articulo 5 de la Ley Orgdnica de la Universidad,
) en vigor, son fines de esta Casa de Estudios formar y actualizar los tecnicos, bachilleres,
i técnicos profesionales, profesionistas, graduados y demds recursos humanos gue requiera el
JF desanollo socicecondmico del Estado; organizar, realizar, fomentar vy difundir la investigacion
cienffica, tecnoldgica y humanistica; y coadyuvar con las auforidades educativas
competentes en la orienfacién y promecion de la educacion media superior y superior, asi
comoe en el desarrollo de Ia ciencia vy la tecnologia.

Que es atribucién de la Universidad realizar programas de docencia, investigacion y difusion de
la cultura, de acuerdo con ios principios y ofientacionss previstos en el arficulo 3 de la
Constiiucidn Poliica de los Estados Unidos Mexicanos, asi como la de establecer las
aportaciones de cooperacién y recuperacién por los sewvicios que presta, tal y como se
estipula en las fracciones I y Xl del articulo 6 de la Ley Orgdnica de ia Universidad de
Guadalajarg.

Que de acuerde con el ariculo 22 de su Ley Orgdnica, la Universidad de Guadalajara
adoptard el modelo de Red para organizar sus actividades académicas y administrativas.

/

342222, Exts. 12428, 12243, 12420 y 12457 Tel. dir. 3134 2243
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Que es atribucidn del Consejo General Universitario, conforme lo establece el arficule 31,
fraccién V1 de la Ley Orgdnica y el articulo 39, fraccion | del Estatuto General crear, suptimir o
modificar careras y programas de posgrado y promover iniciativas y estrategias para poner en
marcha nuevas cameras y posgrados.

Que conforme lo previsto en el arficulo 27 de la Ley Orgdnica, el H. Consejo General
Universitario funcionard en pleno o por comisiones.

Que es afibucién de la Comisién de Educacién conocer y dictaminar acerca de las
propuestas de los Consejeros, el Rector General © de los fifulares de los Centros, Divisiones y
Escuelas, asi como proponer las medidas necesarias para €l mejoramiento de los sistemas
educativos, los criterios e innovaciones pedagdgicas, la administracion académica, asi como
las reformas de los que estén en vigor, conforme lo establece el articulo 85, fracciones Ly IV del
Estatuto General,

Que es atribucion de la Comisidn Permanente de Hacienda, proponer al Consejo General
Universitario el proyecto de aranceles y contribuciones de la Universidad de Guadaigjara, de
conformidad con la fraccidn IV del aticulo 86 del Estatuio General de la Universidad de
Guadalajara.

Que la Comisidn de Educacién, tomando en cuenta ks opiniones recibidas, estudiard los
planes vy programas presentados y emitird el dictamen conespondiente -que deberd estar
fundado y motivado- y se pondrd a consideracién del H. Consejo General Universitario, segun o
establece el ariculo 17 del Reglamento General de Planes de Estudio de esta Universidad.

Que fal y como lo prevén los arficulos 8, fraccién 1y 9, fraccion | del Estaiuto Orgdnico del
Centro Universitario de Ciencias Exactas e [ngenierias, y articulos 8, fraccién 1y 9, fraceién | del
Estatuto Orgdnico del Centro Universitario de Clencias Bioldgicas y Agropecuarias, es atibucion
de la Comisién de Educacién de dichos centros universitarios, dictaminar sobre la pertinencia y
viabiidad de las propuestas para la creacidén, modificacidon o supresién de careras vy
programas de posgiado a fin de remitiias, en su caso, al H. Consejo General Universitario.

Que los criterios vy lineamientos para el desarolio de posgrados, asi como su organizacion y
funciohamlenio, ademds de la presentacion, aprobacidén y modificacion de sus planes de
estudio, son regulados por el Reglamento General de Posgrado de la Universidad de
Guadalajara v, en especiai, por los arficulos 1, 3, 7, 10 y del 18 &l 28 de dicho ordenamiento.

f..» Por lo antes expuesto y fundado, estas Comisiones Permanentes de Educacion y de Hacienda, tienen a

i m
\_,/Av. Judrez No. 976, Edificio de Rectoria General, Piso 5, ( lonia Centro C.P. 44100. ’
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PRIMERO. Se creq el programa académico de la Maestria en Ciencias en Inocuidad Alimentaria de la
Red Universitaria, teniendo como sede al Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias vy al
Centro Universitario de Ciencias Bioldgicas y Agropecuaras, a partir del ciclo escolar 2020 “A”.

SEGUNDO. E! programa académico de la Maestia en Clencias en Inocuidad Alimentaria es un
programa de modalidad escolarizada, con enfoque a la investigacion, y comprende [as siguientes

dreas de formacion v unidades de aprendizaje;

Plan de Estudios

Areas de Formacidn Créditos % :
Areg de Formacién Basica Comun Obligatoria 38 35
Area de Formacidn Especializante Obligatoria 40 36
Area de Formacidn Optativa Ablerta 32 29
110 100
AREA DE FORMACION BASICA COMUN OBLIGATORIA
. Horas Horas Horcs -
UNIDAD DE APRENDIZAJE Tipo? BCA! AMI2 totales Créditos
Microbiologia de alimentos CT 80 80 1460 10
Diseflo de experimentos en Inocuidad
alimentaria CT 80 80 140 10
JToxicologia de alimentos cT 80 80 160 10
Sistemas de gestidn de |a inocuidad C 64 64 128 8
Total: 304 304 608 38

hegu.udg.mx
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AREA DE FORMACION ESPECIALIZANTE OBLIGATORIA

. H H . ‘.
UNIDAD DE APRENDIZAJE Tpo* | ot m‘;‘f o | créditos | Premequisitos
Seminario de investigacion S 32 32 64 4
Seminario de
Seminario de avance de tesis | S 32 160 192 12 investigacion
Seminario de
Seminario de avance de tesis Il S 32 160 192 12 avance ce tesis |
Seminario de
Seminario de avance de tesis Il S 32 160 192 12 avance de tesis |
Total: 128 512 640 40
AREA DE FORMACION OPTATIVA ABIERTA
Horas Horas Horas .-
UNIDAD DE APRENDIZAJE Tipo?* BCA! AMI2 totales Creditos
Topicos selectos | (peligros  bioldgicos
transmitidos por los alimentos) ¢ o4 o4 128 8
Tecnologias para el control microbiano C 64 64 128 8
Microbiologia avanzada C 64 64 128 8
Microbiologia industrial CT 64 64 128 8
Toplcogl selectos _1E (peligros  auimicos c 64 64 198 8
‘ fransmitidos por tos alimentos)

/| Toxicologias ambiental C 64 64 128 8
Genotoxicidad alimentaria C 64 64 128 8
Quimica instrumental CT 64 64 128 8 N
Biologia molecular c 64 64 128 8 \
Genética microbiana C 64 b4 128 8

_| Bivinformatica CT 68 60 128 8 Y
‘ Pégina 10 dg 7

. N
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Horas Horas Horas -
UNIDAD DE APRENDIZAIJE Tipo® BCA! AMP? | tofales Creditos

Me’rpdos moiecglqres pard la deteccion de cr 64 64 128 8
patogenos en alimentos
Nanosistemas aplicados a o inocuidad
diimentaria < 64 64 128 8
Bioguimica estructural C - 64 64 128 8
Inocuidad alimentaria C 64 64 128 8
Andilisis de riesgos C 64 64 128 8
Rgg[umer}’tomon en cdlidad e inocuidad c o4 64 198 8
dlimentaria
HACCP v sistemas de controles preventivos CT b4 64 128 8
,Sonegmlen’ro y disefio sanifario de plantas c 64 &4 128 8
de aimentos

BCA = horas bajo ka conduccion de un académico
2aMI = noras de actividades de manera independiente
3= Curse
4CT= Curso Taller
5S= Seminario

TERCERO. El programa de Maestria en Ciencias en Inocuidad Alimentaria se propone conjuntamente
por parte det Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias y el Centro Universitario de Ciencias
Bioldgicas vy Agropecuarias, bagjo las Coordinaciones de Posgrado existentes en cada Centro
Ugiversiforio.

/
éurcm‘e los primeros cinco afos, contados a partit de que inicie la primera generacién, en el Centro
Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierios se realizardn las inscripciones de esiudianies del
programd atendiendo los criterios de perfiles vy requisifos de ingreso establecidos, asi como las
actividades relacionadas con el manejo administrativo v financiero del programa se hardn en este
Cenfro. Después de esos cinco afios el progiama podrd ser mulfisede, de tal manera que las
convocatorias de ingreso indicarian gue un alumno podrd inscribirse en uno u oiro Centro Universitario, y
cadaente serd responsable de la administracion de los alumnos inscrifos en su respectiva sede.

2222, Exts. 12428, 12243; 12420 y 12457 Tel. dir. 3134 2243¢
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CUARTO. La Junta Académica propondrd al Rector del Cenfro el numero minimo y maximo de

alumnos por promocion v la periodicidad de las mismas, con fundamento en los ctiterios academicos
vy de calidad.

QUINTO. Los requisitos de ingreso al Programa de la Maestria en Clencias en Inocuidad Alimentaria son
los que establece la Normatividad Universitaria, adermds de los gue a continuacion se sefalan:

a. Contar con el titulo de licencictura de un programa académico afin a la inoccuidad aimentaria,
a criterio de la Junta Académica de la Maestria; para elo, la Junta Acadérmica emitird
oficiaimente el listado de licenciaturas afines, el cual podrd ser modificado cuando [a misma
Junta académica lo considere necesario. Unicamente en el caso de que el aspirante haya
egresado de la Universidad de Guadalajara, podrd enfregar en lugar del jitulo de licenciatura,
su acta de titulacién, v, en el caso especial de que haya presentado su evaluacion profesional
de licenciatura sin el requisito de tener la constancia de ferminacidon de servicio socidl, el
aspirante deberd entregar anexa a su acta de titulacion, una copia de dicha constancia;

/7 b. Acreditar un promedio minimo de ochenta con cerfificado original © decumento eguiparable
/‘ f de los estudios precedentes;
i/‘ c. Presentar una carfa manifestando sus motivos para Ingresar al Posgrado, asf como su
f compromiso de dedicarse de fiempo cormplefo a las actividades del mismo;
% d. Presentar y aprobar un examen de conocimientos;
”f e, Demostrar mediante documento oficial, el dominio del idioma inglés equivaiente como minimo
jf al nivel B1, o superior del marco comin europeo de referencia para las lenguas o su
g equivalents;
/ f. Realizar una entrevista ante el comifé designado para ello, con el objetive, enfre otros, de

demostrar cudlidades perscnales, por ejemplo: inferés por la investigacion e innovacion,
capacidad de comunicacion oral y esciita, e interés por desenvolverse en un medio ambiente
/ de irabajo que propicie la aplicacidn de los conocimientos a adauirr, y

\ /g. Aguellos adicioncaies gue establezca la convocatoria y gue sean definidos por la Junta
f’f Académica del Programa, con fundamento en criterios aeadémicos y de calidad.

J

p

Para clumnos extranjeros, ademds de lo anterior, los documentos deben estar apostillados v si se
! /7 encuentran en un idioma diferenfe al espafol, acompaiar fraduccién. Asimismo, se debe solicitar |
; /f dictarmen técnico a la Coordinacion de Posgrado. i

\_/, SEXTO. Los requisitos de permanencia son os. establecidos por [a nomatividad universitaria vigente.

IVERSIDAD BE emmwm*ﬁ;
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SEPTIMO. Los requisitos para obtener el grado de Maestro en Ciencias en Inocuidad Alimentaria,
ademds de Ios establecidos por la Normatividad Universitaria, se deberdn cumplir los siguientes
requlisitos:
a. Haber aprobado la toialidad de los créditos, en la forma establecida por el presente dictamen;
b. Acreditar documentalimente al menos uno de los requearimientos siguientes:

« Ser coautor de un trabajo presentado en un evento académico que publique
memorias y que confenga pare de los resulfados de su fesis;

« Haber realizado una estancia de investigaciéon de al menos 15 dias, en una institucidn
de educacion superior, de investigacion, o industrial, en donde haya obtenido parte de
los resultados de su tesis;

» Haber participado oficialmente como colaborador en un proyecto de investigacion o
vinculacién, con financiomiento extemnc que haya ingresado a la Universidad de
Guadalajara, en donde haya obtenido parte de los resulfados de su tesis;

e Ser coautor de un arffculo cientifico aceptado ¢ publicado de circulacion intermacional,
o de una patente/modelo de utiidad/diseno industial registrado(a}, en donde se
incluyan parte de los resulfados de su tesls;

¢. Presentar una tesis de investigacién original que sea aceptada por la Junta Académica, v;
d. Aprobar el examen de grado ante un jurado designade por la Junta Académica, de acuerdo
con lo estipulado por el Articulo 78 fraccion | del Reglamento General de Posgrado:
; e. Presentar constancia de no adeudo expedida por la Coordinacién de Control Escoiar del
// Centro Universitario, y culbrir los aranceles correspondientes, v
/ f.  Cumplir con los demds requisitos establecidos en la legislacién universitaria aplicable.

OCTAVO. La moddlidad para obtencién del grade de maestria serd tesis,

J NOVENO. La duracién del programa de Maestia en Ciencias en Inocuidad de Alimentos es de 4

j (cuatro) ciclos escolares, Este plazo contard a partir de la primera inscripcion, sin contar 10s pefiodos de
) licencia autorizada, considerando como plazo méxime para obtener ef grado lo referide en el articulo
/ 71 del Reglamento General de Posgrado.

DECIMO. Los clumnos aportardn por concepto de inscripcidn a cada uno de los ciclos escolares, el
qquivalen’re a 4 Unidades de Medida vy Actualizacidn (UMA) a vaior, mensuales vigentes.

% ,
i DECIMO PRIMERO. El certificado se expedird como Maestria en Ciencias en Inocuidad Alimentaria. El
grado se expedird como Masestro (a) en Ciencias en Inocuidad Alimentaria,

! DECIMO SEGUNDO. Para favorecer la moviidad estudiantl, lo flexibiidad cumicular vy o
f“\* intemacionalizacion de los planes de estudio, podrdn ser vélidos en este programa- en egquivalencia a
/ cualguiera de los dreas de formacidn- cursos que a juicio y con aprobacion de la Junta Academica
! / formen los estudiantes en otros programas del mismo nivel y de diversas modalidades educativas, de

éste y de otros Centros Universitarios de la Universidad de Guadalajara y de otras instifuciones de
ducacion Superior, naciondales y extranjeras.

/
7
ki Av. Jusrez No. 976, Edificio de Ia Rectorid General, Piso 5, ColonialCentro C.P. 44100. 7
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DECIMO TERCERO. El costo e implementacion de este programa educativo serd con cargo al techo
presupuestal gue tiene autorizado el Centro Universitario sede. Los recursos generados por concepto de
las cuotas de inscripcion y recuperacion, mds los que se gesticnen con instancios financiadoras
externas, serdn canalizados al programa.

DECIMO CUARTO. De conformidad a o dispuesto en el ditimo pdrafo det articulo 35 de la Ley
Orgdnica, y debido a la necesidad de publicar la convocatoria, solicitese al C. Rector General resuelva
provisionaimente el presente dictamen, en tanfo el mismo se pone a consideracion y es resuelto de
manera definitiva por el pleno del H. Consejo General Universitario.

Atentamente
"PIENSA Y TRABAJA"
Guadalgjara, Jal., 23 de octubre de 2019
Comisiones Permanente uCereidny de Hacienda

Dr! Ri iffGnueva Lomeli

Presidente
i

Dra. Ruth Padél(}MunOZ

Mtra. Karla Alejondrina Planter Pérez Mitro. Luns(Gusfc / ﬁodnla Montes

Dr. Raul \frcem‘e Flores

S UIVERSIDAD E GUADALAJARA
H, CONSEG BERERA. URIESTRIRTG.

C. Jair de Jesus Rojo Hincjosa
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