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UNIVERSIDAD DE GUADALAJARA
CENTRO UNIVERSITARIO DE CIENCIAS DE LA SALUD
DIVISION DE DISCIPLINAS BASICAS PARA LA SALUD
DEPARTAMENTO DE CIENCIAS SOCIALES
LABORATORIO DE GESTION DE SERVICIOS DE ALIMENTOS (LGSA)
CUCSINE

Segln lo estipulado en los oficios de la Coordinacion de Investigacion y
Posgradoe CGA/CIP/0509/2010 vy del Consejo General Universitario
VIM12/2010/1936/1 y del memorandum emitido por la Secretaria Académica dei
CUCS, exponemos las precisiones que dan respuesta a las observaciones

emitidas por la Coordinacion de Investigacion y Posgrado al proyecto del
Laboratorio de Gestion de Servicios de Alimentos,

CONSIDERACIONES SOBRE LA’FORMACIC')N PROFESIONAL DEL
LICENCIADO EN NUTRICION DE LA UNIVERSIDAD DE
GUADALAJARA

Segun la Asociacidn Mexicana de Miembros de Facultades y Escuelas de
Nutricién A.C. (AMMFEN), se considera que el Licenciado en Nutricién es:

Un profesionista capaz de evaluar el estado nutricio’ de la poblacion a nivel colectivo
e individual, administrar programas de alimentacion, nutricion y educacién,
realizar investigaciones en estas areas e integrarse a equipos multidisciplinarios para
incidir significativamente en la situacion alimentaric nutricia, mediante acciones de
prevencion, promocion y atencion (AMMFEN, 1996. p. 17; Sanchez & Palé, 2002, pp.
288-289}.

Asi mismo en coherencia con lo descrito por la AMMFEN, el perfil de egreso
del Licenciado en Nutricidon de la Universidad de Guadalajara, se elaboré con base
a las Competencias Profesionales Integradas (CPl) que el nutridlogo desarrollaria
al final de |a carrera.

' Circunstancia en que se encuentra la nutricion de un individuo en un momento determinado. Es
dindmico y se puede estimar si se combinan varies indicadores. Es equivalente a estado de
nutricién.
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El perfil de egreso se presenta por cada area de préactica profesional de
acuerdo al area de formacion disciplinar®:

PERFIL PARTICULAR DEL LICENCIADO EN NUTRICION

Administracion de Servicios de Alimentacion

a) Selecciona, planea y prepara alimentos de acuerdo a sus caracteristicas organoleépticas y
estacionales, utilizando diferentes técnicas culinarias, con respeto a la pluralidad vy
diversidad cultural de |a poblacion.

b) Prepara presupuestos y control de costos, en servicios de alimentacion, con honestidad v
sentido de responsabilidad

¢) Aplica las normas de control de calidad a la produccidn, distribucion, almacenamiento,
comercializacion, preparacion y consumo de alimentos, de acuerdo a la legislacion
sanitaria y comercial vigente.

Comercial y Empresarial

a) Participa en equipes mulli e interdisciplinarios para realizar estudios de mercado que sirvan
para comercializar alimentos a escala nacional e internacional de acuerdo a la legislacion
sanitaria y comercial vigente, a través del desarrollo de valores de competitividad y
comunicacian efectiva

Ciencgias de los Alimentos:

a) Aplica los conceptos basicos sobre la estructura, funcionamiento, constantes, bioquimicas,
organismo y expresion molecular y bioldgica del humano en las diferentes etapas del ciclo
de lavida.

b) Realiza analisis fisico-quimico y sensoriales e identifica las toxinas y agentes patbégenos
presentes de manera natural o adquirida como base para elaborar un programa de control
de calidad alimentaria en diversas areas del campo profesionat del Nutridlogo.

c) Elabora los diferentes procesos tecnoldgicos y biotecnolbgicos que se aplican a la
produccion y conservacion de alimentos vinculados a equipos multi e interdisciplinares,
desarroilando una actitud innovadora y creativa.

Nutriciéon Comunitaria

a) Analiza los patrones alimentario nutricios de culturas nacionales e internacionales, con
base para realizar ia educacion en nutricion, con respeto a la pluralidad y diversidad étnico
cultural, de identidad y de género.

b) Analiza la secuencia, distribucion y causalidad de los problemas alimentario nutricios, como
base para implementar un programa de vigilancia epidemiolégica en la comunidad.

¢) Analiza las formas de organizacién de la comunidad, para elaborar propuestas de
produccién de alimentos de autoconsumo, con el concepto de desarrollo sustentable.

d) Analiza las politicas y programas alimentarios a escala nacional e internacional, como base
para diseflar y administrar programas de alimentacién y nutricidon a nivel institucional,
empresarial y comunitario.

Nutricion Clinica:

a) Evalla el estado alimentario nutricio a escala individual y colectiva.

? Dictamen del Honorable Consejo General Universitario 538/2000 y dictamen del Consejo del
Centro Universitario de Ciencias de la Salud CCUCS/032/2003.
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Realiza cdlculos dietéticos en diferentes etapas del ciclo de la vida y circunstancias de
salud y enfermedad

Establece tratamientos, rehabilitacion y prondstices de los problemas alimentaric nutricios
a escala individual y colectiva, como parte de un equipe multi e interdisciplinar, con ética
profesional, calidad y excelencia.

Aplica medidas de promocién y prevencion y en la problematica alimentario nutricta, a
través de asesoria y orientacion individual y colectiva con base en el concepto de terapia
medico-nutrimental.

Y de forma transversal los siguientes ejes.

Investigacion y Educacidn

b)

c)

f

Planea y desarrolla actividades de capacitacion en nutricién para recursos primarios en
salud y alimentaria

Aplica el juicio critico a la practica docente con base a las distintas corrientes pedagégicas
que se aplican en la vida cotidiana frente al proceso ensefianza-aprendizaje

Elabora e implementa programas educativos en nufricidon utilizando las teorfas vy
metodologias para el proceso ensefanza-aprendizaje respetando la identidad étnica
cultural y de género de la poblacion.

Comunica los hallazgos de su trabajo cientifico en nutricidn de forma oral y escrita en
espafiol e inglés con calidad, excelencia y ética profesional.

Realiza educacion nutrimental en medios de comunicacion masiva (Crocker, Cuevas,
Hunot, Gonzalez, Lopez, 2009, pp.189-201)

Con los referentes de la definicion del Licenciado en Nutricion y el perfil de

egreso del Nutridlogo de fa Universidad de Guadalajara exponemos lo siguiente:
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RESPUESTA A LAS OBSERVACIONES DEL HCGU SOBRE LA
CREACION DEL LGSA-CUCSINE

Observacion 1
/Esta propuesta la conoce el jefe del Laboratorio de Evaluacion del Estado
Nutricio?

La propuesta la conocen y apoyan la coordinacién de la Licenciatura en
nutricion, la Jefa del Laboratorio de Evaluacion del Estado Nutricio, Mtra. Martha
Betzaida Altamirano Martinez, las jefaturas de las otras areas involucradas con la

licenciatura de nutricion y de los otros programas educativos.

Qbservacion 2
Llama la atencién que esta propuesta se ha elaborade en el Departamento

de Ciencias Sociales ;Por qué no se realizo en el Departamento de Clinicas de la

Reproduccion Humana, Crecimiento v Desarrolfo Infantii? A dicho Departamento

corresponde el Laboratorio de Evaluacion del Estado Nutricio y el Laboratorio de
Ciencias de los Alimentos.

El plan de estudios de la Licenciatura de Nutricion cuenta con 4 Areas de

Formacién Especializante con las orientaciones:

ORIENTACION @~ | DEPARTAMENTO DONDE SE UBICA
Administracién de Servicios  de

Departamento de Ciencias Sociales

Alimentacion y Comercializacion de
Alimentos L

Nutricion clinica ' Departamento de Clinicas de la

Reproduccion  Humana, Crecimiento y

Desarrclio Infantil.

Nutricion Comunitaria Departamento de Salud Publica J
Eiencias de los Alimentos | Departamento de Biologia Molecular ‘
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La propuesta del Laboratorio de Gestion y Servicios de Alimentos surge del
Departamento de Ciencias Sociales ya que en este Departamento se encuentran
ubicadas todas las unidades de aprendizaje del area de Administracién de

Servicios de Alimentos (ASA) de la carrera de nutricibn como puede observarse en
el siguiente cuadro:

UNIDAD DE APRENDIZAJE DEPTO Y TECRIA PRACT TOTAL CRED
CLAVE
Cultura alimeniaria nacional e internacional CS136 60 20 80
Administracion de pragramas de nutrician CS138 40 a0 Sl
Educacidon y comunicacion en nutnicion £S5139 20 100 120 10
Seleccidn de alimenlos cs134 40 40 80 8
Tecnicas culinanas 5137 10 30 40
Mercadotecnia y comercializacidn de alimentos C5140 80 20 80 9
Adminstracidn de servicios de alimentos 3 60 60 120 12
Alimentacién inslitucional C5142 80 50 120 12
Praclicas e Investigacion en Administracién de Servicios de £35145 0 150 150 10
Alimentacion y Comercializacion de Almentos
Anlropologia de la nutricion 5143 40 a0 80 8
Biogtlica y Normatividad C3146 40 0 40 5
Sociclogia €128 60 0 60 8
Fundamentos pedagtgico didactico Cs135 60 20 30 9

El area de Administracion de Servicios de Alimentos (ASA) es un segmento
del campo laboral en el que los nutridlogos pueden desarroilar actividades
especificas en el sector productivo, esta practica profesionai fue descrita por la
Asociacion Mexicana de Miembros de Facultades y Escuelas de Nutricidn, A.C.
(AMMFEN) desde 1996. En 1993 y 2006 en los estudios nacionales de
seguimiento a egresados y empleadores se identificd que es la tercera practica
profesional ejercida por los nutridlogos a nivel nacional después de la nutricion
clinica y la docencia (AMMFEN, 1996; AMMFEN 2006, Coronel, et al., 1996).

A continuacion describiremos las actividades realizadas por los Licenciados
en Nutricibn en las otras tres practicas profesionales y campos transversales
identificados por AMMFEN:

Servicios de Alimentacion: Servicios de Alimentacién: se caracteriza por la
planeacion, direccién, controf y evaluacion de las aclividades de un servicio de
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alimentacién, con la finalidad de asegurar los estandares de calidad a los
comensales que demandan el servicio. Las actividades que Se desarrolfan
incluyen: administracion de recursos, planeacion de menus, operacion y
evaluacion del servicio, capacitacion del personal y orientacion al consumidor. Se
desarrolfa en servicios de alimentacion institucional y comercial.

Nutricion Poblacional (antes comunitaria]. se caracteriza por {a aplicacion de la
nutriclogia en fa salud publica. Las acciones prioritarias son identificar y evaluar
problemas nutriolégicos de grupos poblacionales; disenar, organizar, implementar
y evaluar programas de nutricion; participar en el planteamiento de politicas de
alimentacién y nutricién. Se desarrolla a través de instituciones publicas, privadas
y de la sociedad civil.

Industria Alimentaria [antes ciencias de los alimentos]: se caracteriza por
controlar, evaluar y mejorar la calidad nutrimental vy sanitaria de los alimentos
durante su produccién, distribucion, transformacion, desarrollo, comercializacién,
aceptacion, y consumo con e! fin de promaver la salud asi como participar en la
innovacion de productos. Se desarrolla en fabricas y empresas publicas y privadas
de la industria alimentaria.

Nutricion Clinica: se caracteriza por la evaluacion y atencion nutriolégica a
individuos sanos, en riesgo o enfermos a través del disefio, implementacion y
evaluacién del plan de cuidado nutricio. Las actividades van desde la promocion,
prevencion, tratamiento y rehabilitacion. Se desarrolla en unidades y servicios de
salud del sector publico y privado.

Campos transversales: Estos campos son complementarios y de soporte en el
desempeno profesional, comun a otros profesionistas; en el caso del nutridlogo
enriguece los campos propios de la disciplina y amplian las oportunidades en ef
mercado laboral, se caracterizan por el manejo de elementos tedrico-
metodologicos en las areas de jnvestigacion a través del manejo del método
cientifico y de la generacién y aplicacién de conocimientos, de la educacion
mediante la aplicacion de técnicas didacticas y de comunicacion en la formacion
de recursos humanos y la orientacién alimentaria de la poblacion; la administracion
para el manejo y optimizacion de recursos, la planeacion estratégica y la
consultoria para el manejo de técnicas de negociacion, toma de decisiones vy
planteamiento de estrategias para la solucién de problemas. Estos campos
transversales se desarroilan en los ambitos de desempefio de los campos basicos
(AMMFEN, 2006; AMMFEN, 2010, pp. 44-46).

Cabe hacer mencion que una de las fortalezas del curriculum para formar

Licenciados en Nutricion de la Universidad de Guadalajara, es que se desarrollan

por igual (mismo ndmero de créditos) las cuatro practicas profesionales descritas

por AMMFEN (Administracion de Servicios de Alimentos, Nutricion Comunitaria o

Poblacional, Ciencias de los Alimentos, y Nutricion Clinica)
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A continuacion describimos las Unidades de Aprendizaje (UA) y su

ubicacion por departamentos en el plan de estudios vigente3:

Cuadro 1 Unidades de aprendizaje por area de practica profesional y su
ubicacion por departamento en el plan de estudios vigente

AREAS DE UNIDADES DE APRENDIZAJE QUE FAVORECEN LA ]
PRACTICA FORMACION DEL LICENCIADO EN NUTRICION POR AREA
PROFESIONAL DE PRACTICA PROFESIONAL
DESCRITAS POR CLAVE ]’ NOMBRE DE LA UNIDAD DE
AMMFEN | ) ! APRENDIZAJE |
RC 129 Evaluacion del estado nutricio
RC128 Dietética
) RC 132 | Nutricién en el ciclo de la vida
NUTRICION RC 131 Nutricion Clinica def Adulto y el Anciano
CLINICA RC 130 | Nutricion Clinica Pediatrica
RC 137 Nutricion de la actividad fisica y del deporte
RC 134 Practicas e Investigacidn en Nutricion
Clinica
- [ Cs134 Seleccion de alimentos B
| CS 137 Técnicas culinarias
. Cs 141 . Administracion de  Servicios de
ADMINISTRACION Alimentos ]
DE SERVICIOS DE | CS 142 Alimentacién institucional |
ALIMENTOS CS 145 Practicas e Investigacion en
Administracién de  Servicios de
Alimentacién y Comercializacién de
Alimentos .
: SP 128 Epidemiologia de la nutricién
ngg:ggmu_ SP 138 ’—A%ministrgcién_de programas de nutricion
SP 130 Economia y politica alimentaria
[ANTES pconomiay p .
NUTRICION SP 129 Nanc_;ron aplicada a !g cq‘n)unldad _
COMUNITARIA] SP 135 Practlcgs e Investigacidn en Nutricién
_ Comunitana
| FO 155 Bioguimica de los alimentos
INDUSTRIA FO 157 Bromatologia ]
ALIMENTARIA %FO 158 Toxicologia de los alimentos i
[ANTES CIENCIAS | FO 161 Biotecnolfogia de los alimentos
DE LOS | FO 168 Sistemas de produccién de alimentos
ALIMENTOS] FO 171 Practicas e Investigacién en Ciencias de
los Alimentos

Como se observa en el cuadro nimero uno, en el Departamento de Clinicas

de Clinicas de la Reproduccion Humana Crecimiento y Desarrollo Infantil se

° Dictamen del Honorable Consejo General Universitario 538/2000 y dictamen del Consejo del
Centro Universitario de Ciencias de la Salud CCUCS/032/2003.
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ubican principalmente las UA que favorecen el desarrollo de Competencias
Profesionales Integradas (CP!) en el area de Nutricién Clinica, asi mismo y debido
al modele matrictal del CUCS los Departamentos de Salud Publica favorecen el
desarrollo de CPl en el area de Nutricion Comunitaria (ahora nutricion
poblacional), el Departamento de Biologia Molecular fortalece el desarrollo de CPI
en la practica profesional de Ciencias de los Alimentos (ahora industria de los
alimentos) y el Departamento de Ciencias Sociales promueve el desarrollo de
CPi en Administracion de Servicios de Alimentos. Por lo anterior, |a propuesta
de creacion del Laboratorio de Gestién de Servicios de Alimentos ~CUCSINE- fue

realizada a través del Departamento de Ciencias Sociales.

Observacion 3
El objetivo general y los objetivos especificos no lienen que ver con o

sefialado en fa justificacion.

En la evaluacion llevada a cabo por el CONCAPREN al programa educativo

de la Licenciatura en Nulricién, en el punto 8, Cumplimiento se menciona que “En

fa evaluacion del indicador 5.2.1 Existencia, se identifico que el programa

educalivo cuenta con 7 laboratorios que dan servicio a 24 unidades de

aprendizaje, sin embarqgo al revisar los programas de asignaturas no se explicita

su uso” y en las recomendaciones se menciona que “Es conveniente que el

Laboratono de Evaluacion del Estado Nutricio, mejore los procesos administrativos

de uso, ademas de se revisen los programas de asignatura y el calendario de

aclividades practicas que se cubren en el mismo”. Lo anterior por gue con este

serian 8 laboratorios para la Licenciatura en Nulricidbn con el mismo problema va

que no se mencigna que_asignaturas Se Hlevarian a cabo en el laboratorio.

Respecto a la evaluacion por CONCAPREN, el LGSA favorecera la

recomendacion emitida en el estandar numero 22 que expone: “El servicio social
constituye una forma de vinculacidon del programa educativo con la comunidad.
Por lo que debe contar con un programa que contemple la congruencia con la
practica profesional del egresado y la evaluacion del mismo”, por lo que se emitié

la siguiente recomendacion: “Realizar el analisis de congruencia del servicio social
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con el perfil de egreso”. Debido a que en el perfil de egreso del Licenciado en
Nutricion de la Universidad de Guadalajara (como mostramos al inicio del
documento) explicita que la formacion es en las cuatro areas descritas por
AMMFEN vy actualmente son muy pocos los egresados realizando servicio social

en el area de ASA ya que el servicio social se realiza principalmente en nutricién
clinica.

Que el LGSA-CUCSINE permita la incursién de prestadores de servicio
social en el programa de Gestion de Servicios de Alimentos en el Laboratorio,

evidenciara la coherencia entre los procesos formativos y el perfil de egreso.

Asi mismo la existencia de este Laboratorio favorecera el desarrolio de CP
en Gestion de Servicios de Alimentos que si bien es un area de desempefio
profesional, actuaimente en el CUCS es la (nica que no cuenta con Laboratorio,
situacién por la que en la ultima evaluacion de CIEES se recomendo la existencia
de un Laboratorio para la Laboratorio de Gestion de Servicios de Alimentos,
centrando las actividades formativas en el alumno, a partir de su participacidon

activa en el laboratorio durante su proceso de formacidn, asi como de las practicas
profesionales y/o su servicio social.

Actualmente |la Licenciatura en Nutricion del CUCS cuenta con Labaoratorios

que apoyan la formacion de los nutridlogos por area disciplinar mismos que se
describen a continuacion:

Cuadro 2 Laboratorios que apoyan la formacion disciplinar de los
Nutriclogos en el CUCS

AREA DE FORMACION LABORATORIO QUE DEPARTAMENTO AL QUE |
PROFESIONAL ATIENDE A LA ESTA ADSCRITO
FORMACION
NUTRICION CLINICA Evaluacién  del Estado | Clinicas de la Reproduccion
Nutricic {en e! edificio L) Humana, Crecimiento y
Desarrollo Infantil.
CIENCIAS DE | Ciencias de los Alimentos | Clinicas de la Reproduccion
ALIMENTOS (en el edificio C) Humana, Crecimiento y
Desarrollo Infantil.
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Huerto (Detras del edificio
N

Salud Publica. T

NUTRICION
POBLACIONAL
| ADMINISTRACION  DE

Gestion de Servicios de ) Ciencias Sociales.
SERVICIOS DE | Alimentos — CUCSINE- ,
ALIMENTOS | L

Tal como se observa en el cuadro anterior con la dictaminacion del LGSA-
CUCSINE se contara con Laboratorios para el desarrollo de las CPI en todas las
areas de practica profesional descritas por la AMMFEN mismas que se encuentran
actualmente en el curriculum para formar Licenciados en Nutricion de la
Universidad de Guadaiajara.

Sin embargo proponemos reestructurar los objetivos para ser mas precisos:

1. Cambiar el OBJETIVO GENERAL a: Promover el desarrolfo de Competencias
Profesionales Infegradas en el area de Gestion de Servicios de Alimentos a
estudiantes del pre y pos grado en areas afines a la nutncion y coadyuvar en el
desarroflo de las funciones sustantivas de investigacion, difusion y extension.

2. Presentar los objetivos especificos de la siguiente manera:

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

De Docencia:
¢ Apoyar el desarrollo de servicios académicos de calidad orientados a

fortalecer un modelo educativo docente centrado en el estudiante a través
del estudio tedrico y aplicado de la Gestidn de Servicios de Alimentos, que
contribuya a la formacion integral de los alumnos de nutricién.

¢ Promover la formacion profesional de expertos en Gestidn de Servicios
de Alimentos a través de cursos de actualizacion, diplomados y
participacién en programas educativos de posgrado.

¢ Generar una entidad con calidad reconocida y comprobada, que
permita alcanzar la re acreditacion del Licenciatura en Nutricidén, ante las

entidades evaluadoras y certificadoras, asi como la certificacién del LGSA.

De Investigacidn:
+« Generar conocimiento cientifico sobre la Gestion de Servicios de

Alimentos, a través de proyectos.
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Contribuir a la formacion de recursos humanos de alta calidad,
participando en proyectos de investigacion que generen conocimiento e
impacten en la sociedad, con la incorporacion temprana de alumnos a la

investigacion.

De difusién y extension:

Promover la venta y consumo de alimentos saludables.

Garantizar la seguridad alimentaria (inocuidad) a traves del cumplimiento
de normas sobre manejo higiénico de los alimentos.

Implementar el servicio de alimentos con menus basados en el Sistema
Mexicano de Equivalentes para fortalecer la orientaciéon nutrimental ofrecida
en el Laboratorio de Evaluacion del Estado Nutricio.

Permitir que el LGSA se convierta en un espacio para comercializar los
productos elaborados en CS140 Mercadotecnia y Comercializacion de
alimentos, por alumnos emprendedores; asi como apoyar al registro de
patentes de esos productos innovadores de alto valor nutricional.

Prestar servicios a la comunidad en general, a través de acciones tales
como investigaciones, conferencias, cursos de capacitacion, servicios de
asesoria internas y externas, disefo, implementacion, seguimiento vy

evaluacion de procesos en servicios de alimentos.

CUbservacion 4

El lLaboratorio estara conformado por dos docentes ,;Como se

conformara la terna requerida en el dictamen?

1.

La terna puede ser formada por los siguientes docentes:

Leyna Priscila Lopez Torres. Profesor Asociado B del Depto de Ciencias
Sociales

2. Miriam Araceli Mercado Zepeda. Frofesor Asociado C. En tramite su cambio

de adscripcion al Departamento de Ciencias Sociales ya que todos sus
cursos estan en ese departamento.
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3. Laura Robles Robles. Profesor de Tiempo Completo . Beneficiada por la
ultima convocatoria de transformacién a profesor de carrera al Depfo de
Ciencias Sociales.

4. Luz Elena Moreno Gaspar, LN, Miria. En Admon. En framite su
incorporacion a ocupar la plaza que quedoé vacante de la convocaloria para
nutnologos en el CUCS.

Observacion &
. Cémo apoyara este laboratorio a [a investigacién? ; Qué proyectos se

veran beneficiados?

El LGSA favorecera el desarrollo de la investigacion sobre Gestion de
Servicios de Alimentos que es muy escasa sobre esta drea en México

Los proyectos que Sse realizan en el Laboratorio serdn todos los
relacionados con la Nutricidon y la Gestidn de los Servicios de Alimentos.

Actualmente los resulitados de los proyectos desarrollados en €l LGSA-
CUCSINE, a 8 meses de su apertura ha sido;

1. Publicacion del articulo titulado: La ensefianza de la gestién en los
servicios de alimentos presentado por Priscila Lopez Torres’, Luz Moreno
Gaspar’, Claudia Hunot Alexander®, Montserrat Ortiz Lomeli y Monica
Aguayo Mendoza’.

2. Tesis de la Maestria de Administracién de Negocios del CUCEA? titulada:
Viabilidad del Laboratorio de Gestién de Servicios de Alimentos mediante
punto de equilibrio, control de costos y precios competitivos.

3. Articulo: Representacion de alimentacion saludabile en nifos entre 4 v 14
ahos que participaron en el médulo de alimentacion del curso de verano del
CUCS en jutio de 2010. En revision

Por ofra parte se contempla el desarrollo de tesis e investigaciones de alumnos

en las diferentes unidades de aprendizaje que tienen como espacio de practica

“ PTC del Departamento de Ciencias Sociales.

® Profesor de Asignatura del Depariamento de Ciencias Sociales.

® PTC del Depariamento de Clinicas de la Reproduccién Humana, Crecimiento y Desarrollo Infantil.
" Prestadoras de Servicio Social de la Licenciatura en Nutricién del CUCS

® Programa de posgrado reconocido por CONACYT.
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al LGSA-CUCSINE tales como CS140 Mercadotecnia y comercializacion de
alimentos, CS141 Administracion de servicios de alimentos, CS142
Alimentacion institucional, CS145 Practicas e investigacion en administracion

de servicios de alimentacion y comercializacion de alimentos, entre otras.

DObservacion &
Se _tienen los espacios y equipos propios para_un_restaurante, sin

embargo faltan los sueldos de las personas que laboraran en este espacio.

Como todo proyecto que inicia el Laboratorio de Gestion de Servicios de
Alimentos-CUCSINE requiere el apoyo inicial con 4 contratos, que posteriormente,
seran solventados con los recursos propios generados por 1a venta de alimentos y
administrados con un POA 1102 del Departamento de Ciencias Sociales.

Asimismo, por la naturaleza del Laboratorio los alumnos desarrollan
practicas que contribuyen con el adecuado funcionamiento y manejo (preparacion
de alimentos, compras, almacenamiento, atencidn al cliente, administracion de
servicios, etc) del CUCSINE.
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MTRO. JOSE ALFREDO PENA RAMOS
SECRETARIO GENERAL Y SECRETARIO DE ACTAS
Y ACUERDOS DE LA COMISION DE EDUCACION
PRESENTE

Por este medio le hago llegar la propuesta de dictarnen de! Laboratorio de Gestion de Servicios
de Alimentos CUCSINE, el cual quedaria adscrito al Departamento de Ciencias Sociales de la

Division de Disciplinas Basicas para la Salud del Centro Universitario de Ciencias de la Salud

Sin ofro particular aprovecho la ocasidn para enviarle un cordial saludo.

ATENTAMENTE
“PIENSA Y TRABAJA"
Guadalajara, Jalisco; 03 de junic de 2011

ez Alvarez
nvestigacion y Posgrado

c.c.p. Dr. Héctor Raul Solis Gadea, Coordinador General Académico
c.c.p. Dr. Miguel Angel Navarro Navarro, Vicerrector Ejecutivo
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Exp. 021
Dictamen Ndm. |/2009/----

H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO
PRESENTE

A estas Comisiones Permanentes Conjuntas de Educacién y Hacienda ha sido
turnado el dictamen 6767/2010 de fecha 12 de marzo de 2010 en el que, el
Consejo del Centro Universitario de Ciencias de la Salud propone la creaciéon del
“Laboratorio de Gestion de Servicios de Alimentos CUCSINE”

Resultando:

1. Que el 12 de marzo de 2010, el Consejo del Centro Universitario de
Ciencias de la Salud aprobd el dictamen 6767, mediante el cual el
Departamento de Ciencias Sociales de la Divisidon de Disciplinas Bésicas
para la Salud propuso la creacidon del Laboratorio de Gestidn de Servicios
de Alimentos CUCSINE.

2. Que en forma consistente, el Laboratorio de Gestion de Servicios de
Alimentos CUCSINE realizard labores de apoyo a la investigacion,
docencia y difusion.

3. Que en la formacién de recursos humanos, impacta principalmente en los
programas académicos de pregrado y posgrado que se imparten en el
Centro Universitario de Ciencias de la Salud.

4. Que la planta académica del Laboratorio de Gestién de Servicios de
Alimentos CUCSINE, esta integrado por los siguientes investigadores con
nombramiento definitivo:

a. Dr. Osmar Juan Matsui Santana, profesor investigador titular C;

b. Mtra Leyna Priscila Lopez Torres (NC), profesor docente asociado
B,y

¢. Mtra. Rosa Elizabeth Sevilla Godinez, profesor docente asociado B.

5. Que el Laboratorio de Gestién de Servicios de Alimentos CUCSINE tiene
como objetivo general: Promover en los estudiantes el desarrollo de
competencias profesionales integradas en el area de gestidbn de servicios
de alimentos (planea, dirige, implementa y mejora los procesos
relacionades con la compra, requisicidén, recepcion, almacenamiento,
transformacion y distribucién de alimentos para el consumo humano),
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ademas de apoyar las funciones sustantivas de investigacién, difusién y
extension. Asi como los siguientes objetivos especificos:

a. Favorecer los procesos de ensefanza-aprendizaje centrados en el
estudiante, a través del estudio aplicado en el area de formaciton
disciplinar de gestién de servicios de alimentos que se integra de
las unidades de aprendizaje: técnicas culinarias, seleccion de
alimentos, en las areas de alimentacion institucional. administracion
de servicios de alimentos, practicas e investigacién en administracién
en servicios de alimentacidn y comercializacion de alimentos,
administracion de programas de nutricidbn, gastronomia
mercadotecnia y comercializacién de alimentos que contribuya a la
formacion integral de los alumnos de |a licenciatura en nutricion.

b. Promover la formacion profesional a través de la imparticién de
cursos de actualizacion y diplomados relacionados con la gestién de
servicios de alimentos.

6. Que asimismo, dicho laboratorio tiene como funciones de apoyo las
siguientes:

a. Investiqacién: Actividades de apoyo a los proyectos de los
investigadores del area de gestion de los alimentos que requieran de
laboratorio, asi como los proyectos de tesis de los estudiantes.

b. Difusion y Extensién: prestar servicios a la comunidad en general, a
través de acciones tales como conferencias, cursos de capacitacion,
servicios de asesoria a personas fisicas y morales en el disefio,
implementacion, seguimiento y evaluacion de procesos en servicio
de alimentos.

En virtud de los resultandos antes expuestos, y
Considerando:

I. Que la Universidad de Guadalajara es un organismo publico descentralizado del
Gobierno del Estado con autonomia, personalidad juridica y patrimonio propios,
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 1 de su Ley Organica,
promulgada por el Ejecutivo local el dia 15 de enero de 1994, en ejecucién del
Decreto numero 15319 del H. Congreso del Estado de Jalisco.

Il. Que como lo sefialan las fracciones [, Il y IV del articulo 5 de la Ley Organica de
la Universidad, en vigor, son fines de esta Casa de Estudios la formacion y
actualizacién de los técnicos, bachilleres, técnicos profesionales, profesionistas,
graduados y demas recursos humanos que requiere el desarrollo socio-
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econdmico del Estado; organiza, realiza, fomenta y difunde la investigacidén
cientifica, tecnolégica y humanistica; y coadyuva con las autoridades educativas
competentes en la orientacion y promocion de la educacién media superior y
superior, asi como en el desarrollo de la ciencia y la tecnologia.

Ill. Que es atribucién de la Universidad, realizar programas de docencia,
investigacion y difusion de la cultura, de acuerdo con los principios y
orientaciones previstos en el articulo 3 de la Constitucidn Federal, asi como la
de establecer las aportaciones de cooperacién y recuperacidn por los servicios
que presta, tal y como se estipula en las fracciones |l y XIl del articulo 6 de la
Ley Organica de la Universidad de Guadalajara.

IV. Que de acuerdo con el articulo 22 de la Ley Organica, la Universidad de
Guadalajara adoptara el modelo de Red para organizar sus actividades
académicas y administrativas.

V. Que el Consejo General Universitario es el maximo érgano de gobierno de esta
Casa de Estudios y que es su atribuciéon la de crear dependencias que tiendan
a ampliar o mejorar las funciones universitarias, de conformidad con lo
establecido por el articulo 28 y la fraccién V del articulo 31 de la Ley Organica.

VI. Que conforme lo previsto en el articulo 27 de la Ley Organica el H. Consejo
General Universitario, funcionara en pleno o por comisiones.

VIl. Que es atribucion de la Comision de Educacién conocer y dictaminar acerca
de las propuestas de los Consejeros, el Rector General, o de los Titulares de
los Centros, Divisiones y Escuelas, de conformidad con lo establecido en el
articulo 85 fraccion 1V del Estatuto General de la Universidad de Guadalajara.

VIIl. Que de conformidad al articulo 86, fraccidn IV del Estatuto General, es
atribucion de la Comision de Hacienda proponer al Consejo General Universitario
el proyecto de aranceles y contribuciones de la Universidad de Guadalajara.

IX. Que el Estatuto General de la Universidad, en su articulo 16, define al
Laboratorio como Unidad Departamental que realiza funciones de apoyo a la
investigacion, docencia o difusion y debe contar con una plantilla académica de
cuyos miembros, uno al menos, tenga la categoria de asociado.

X. Que de conformidad con el articulo 116, fraccion VI del Estatuto General, es
atribucién del Consejo de Centro Universitario proponer la creacion,
transformacién y supresién de Institutos, Centros, Laboratorios y demas
unidades departamentales de investigacion adscritas al Centro Universitario,
con apego a la normatividad aplicable y a los presupuestos autorizados.
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Xl. Que de conformidad con la fraccion |l del articulo 52 de la Ley Organica, es
atribucién del Consejo de Centro Universitario proponer la creacién,
modificacion, o supresion de dependencias y programas del Centro, de acuerdo
con los lineamientos generales aplicables.

Por lo anteriormente expuesto y fundado, estas Comisiones tienen a bien emitir los
siguientes

Resolutivos:

PRIMERO. Se propone al pleno del H. Consejo General Universitario aprobar la
creacién del Laboratorio de Gestién de Servicios de Alimentos CUCSINE, adscrito
al Departamento de Ciencias Sociales, Divisién de Disciplinas Basicas para la
Salud del Centro Universitario de la Salud, a partir de la aprobacion del presente
dictamen.
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SEGUNDO. El Laboratorio de Gestion de Servicios de
Alimentos CUCSINE es una unidad departamental cuyo objetivo principal es
promover en los estudiantes el desarrollo de competencias profesionales
integradas en el area de gestibn de servicios de alimentos (planea, dirige,
implementa y mejora los procesos relacionados con la compra, requisicion,
recepcion, almacenamiento, transformacion y distribucion de alimentos para el
consumo humano), ademas de apoyar las funciones sustantivas de investigacién,
difusién y extension.

TERCERO. El Laboratorio contara con un Jefe, mismo que sera designado por el
Jefe del Departamento de Ciencias Sociales, de la terna propuesta por el Colegio
Departamental respectivo. El Jefe del Laboratorio durara en su cargo 3 anos-
siendo éste de caracter honorifico- y entrara en funciones treinta dias después de
que se haya designado el Rector del Centro Universitario. Para el caso en que se
designe Jefe del Laboratorio por primera ocasion, éste iniciara en su cargo a partir
de la aprobacion del presente y hasta el 30 de mayo del anc en que haya
cambiado el Rector del Centro.

Seran requisitos para formar parte de la terna los siguientes:

a. Ser académico en activo adscrito al Laboratorio;
b. Contar con categoria minima de asociado; y
¢. Ser lider por su prestigio y reconocimiento académico.

CUARTO. Considerando que el Laboratorio de Gestion de Servicios de Alimentos
CUCSINE es una forma de organizacion de trabajo académico del Departamento
Ciencias Sociales, no recibird remuneracion ni compensacion alguna por el cargo
de la Jefatura que se desemperie.

QUINTO. El Laboratorio de Gestiéon de Servicios de Alimentos CUCSNE estara
ubicado fisicamente en el domicilio que sea designado para el efecto y el Jefe del
Laboratorio sera responsable de que la organizacion interna atienda los
requerimientios de revisiones o auditorias que se practiquen.
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SEXTO. El Laboratorio de Gestion de Servicios de Alimentos CUCSINE contara
con los instrumentos de planeacion, programacién y evaluacién de sus programas
y estara incorporado presupuestalmente al Departamento de Ciencias Sociales;
asimismo, todo gasto extraordinario sera con cargo al techo presupuestal del
Centro Universitario de Ciencias de la Salud.

SEPTIMO. De conformidad a lo dispuesto en el ultimo parrafo del articulo 35 de la
Ley Organica, solicitese al C. Rector General resuelva provisionalmente la
presente propuesta, en tanto la misma es aprobada por el plenoc del H. Consejo
General Universitario,

Atentamente
"PIENSA Y TRABAJA"
Guadalajara, Jal.; 16 de febrero de 2010
Comisiones Permanentes Conjuntas de Educacién y de Hacienda

Dr. Marco Antonio Cortés Guardado

Presidente
Dr. Roberto Casteldn Rueda Dr. Pablo Aredondo Ramirez
Mtro. Carlos Ramiro Ruiz Moreno Mtra. Ruth Padilla Mufioz
Dr. Raul Medina Centeno Ing. Roberto Lopez Gonzdélez
C. Jorge Abraham Alcala Sénchez C. Cesar Antonio Barba Delgadillo

Lic. José Alfredo Pefna Ramos
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Secretario de Actas y Acuerdos
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